
 

 

 

         PRANZO DI NATALE 2025 
 

ANTIPASTI: 

 Flan di zucca con crema al parmigiano   € 9,00 

 Bruschetta rustica con pasta di salsiccia e riduzione al vino rosso   € 6,00 

 Tagliere misto di salumi e formaggi (Prosciutto crudo toscano al pepe, 

salame Cremona, speck alpeggio e mortadella IGP, grana Padano, 

pecorino romano e formaggio alla birra) accompagnato da confettura di 

cipolle caramellate e gnocco fritto   € 24,00 

 Piccola Parmigiana di melanzane   € 10,00 

 Giardiniera in agrodolce   € 8,00 

PRIMI: 

 Crespelle con spinaci, salsiccia e besciamella   € 14,00 

 Pacchero con melanzane, pomodoro, crema di basilico e pecorino   € 13,50 

 Risotto alla monzese (salsiccia e zafferano)   € 14,00 

SECONDI: 

 Filetto di manzo al pepe verde   € 25,00 

 Guancetta marinata al vino rosso cotta a bassa temperatura con polenta   € 22,00 

 Medaglione scottato di carni selezionate con fonduta di zola su letto di friarielli piccanti  € 23,00 

CONTORNI: 

 Patate arrosto   € 4,00 

 Polenta liscia    € 4,00   

 Insalata mista   € 4,00 

 Tris di verdure grigliate   € 4,00 

 Friarielli con aglio e peperoncino   € 5,00 

 Patatine fritte   € 4,00 

CARNE DRY AGED: 

 Scegli tra la nostra selezione di carni esposte in vetrina 

DOLCI: 

 Cheesecake (frutti di bosco, cioccolato, caramello)   € 6,00 

 Tiramisù   € 6,00 

 Sorbetto al limone   € 4,00 (con correzione + €1,50) 

 Pandoro con crema al mascarpone e gocce di cioccolato   € 5,00 

 Crumble con pere e cioccolato   € 6,00 

COPERTO € 3,00 

 


